Rossvve|d

Restaurant ~

-

™

-g<\

=2 -

“ Bella - ltalia

Ant|paSt| de”a Casa verschiedene kleine Happchen

|n8a|ata Caprese Tomaten mit Buffalo-Mozzarella

Piatti mista zvieri piatie

Panini caldi al Tonno / Mozarella di Bufala

warmes Focaccia-Brot geflllt mit Ton oder Buffalo-Mozarella

Pasta:

als Vorspeise

Spaghetti: Carbonara / Tonno / Vongole

Tag“ate”e al TarthO Bandnudeln mit Triffel

kl. Portion 21.00

Tagliatelle al Prosciutto mit schinken
Tortellini ai Spinaci, e Ricotta Parmeggiano
Maccaroni con Gorgonzola

Saltinbocca alla Romano con Risotto

Kalbsschnitzel mit Rohschinken und Salbei

COnIg|IO a”a Nonna con POlenta “Chiungel” nach Grossmutter Art

Calamarri ripieni di Gamberi con Risotto Milanese

Tintenfisch geflllt mit Garnelen dazu Safran-Reis

Tiramisu
Cup Gelato Amaretto
Piatti di Formaggio

Mille e una Notte Donnafugata Nero d'Avola 1995 der Sassicaia des Siidens Flasche 99.-

Grapperia Uber 120 versch. Sorten

1dl

8.00

15.00
18.00
18.00

7.50

11.00
18.00
25.00
19.00
19.00
19.00

28.00

25.00
28.00

9.50
9.00
14.00

15.00

14.00



Von Montag bis Freitag
12.00-14.00 Uhr

Menu | 16.50

Jus d'orange

Kleiner gemischter Salat-
Fleisch mit Beilage
Tages-Dessert

Menu I 13.50

Jus d'orange

Kleiner gemischter Salat-
Fisch oder Vegi mit Beilage
Tages-Dessert

Schnappchen ala carte: 18.50

Jeweils etwas von der Karte zum Spezialpreis



Fur den kleinen Hunger:

204 lAQEssuppe

s Wienerli mit Kartoffelsalat

4 Bratwurst mit Pommes frites

x5 Spaghetti Bolognese

w0 Spaghetti Pesto

6 ROSSWeldteller Trutenschnitzel aschechieny auf Salatbeet
7 Schinkenhaornli

0 ROSSWeldteller kates platti

= ,Brettljause* (Osterreicher Zvieri und en Schnaps dazu)
w0 Kaseteller

s Diverse Sandwiches

s Portion Pommes frites

FUr unsere kleinen Gaste:

s» Kinderschnipo
26 1OMatenspaghetti

Salate:

+1 Beilagensalat griin oder gemischt
sz Kartoffelsalat

a5 Tomatensalat mit Mozzarella

s Bauernsalatschissel

=4 Griechische Salatschissel

w5 Salatteller mit Ei

2 Sledfleischsalat garniert

0 VWUIrstsalat garniert

. WUrst-Kasesalat garniert

Vorspeisen:

w1 Apéro Oliven

402 Antipasti della casa (hausgemachte, in feinstem Olivendl eingelegte Oliven,
getrocknete Tomaten, Zwiebeln, Schafskase etc.)

w03 DIM Sum (gedampfte Asiatische Teigtaschen, geflllt mit Gemuse und Crevetten
im Bambuskorbli serviert mit 3 versch. Saucen (vietnam)

w5 Pata Negra Exclusivitat aus Andalusien, garn. mit Oliven
(Schwarzfuss Wildschwein mit Eicheln gefuttert, luftgetrocknet)
probieren Sie dazu einen Sherry; ein Genuss!

406 Carpaccio (hauchdinnes Rindfleisch sog mit Olivendl betraufelt) und Pecorino

6.50
8.50
11.00
13.50
14.50
15.00
9.50
14.00
16.00
12.00
6.00
7.00

9.50
11.50

8.50

6.50
11.00
11.00
16.50
15.50
17.50
15.00
17.00

7.00
8.00

14.00

22.00

17.00



Hausspezialitat:

= Galgen-Spiess
Filet vom Rind «n, Kalb (cH), Schwein(e), Pferd (usa)
Mit Krauterbutter und Cafe de Paris, dazu Patatas fritas und Gemuse

w0 Beefsteak-Tartar < wird am Tisch zubereitet
w0 Cordon-bleu (spezial) mit Kartoffelsalat

Aus der Pfanne:

s Schweinssteak cn an Pilzrahmsauce und Pommes frites

sz Trutenschnitzel asenechieny gefillt mit Mozzarella und Tomaten
auf Salatbeet und dazu Reis

s Original Wienerschnitzel (riesig) mitKartoffelsalat

21 Rindshuft-Steak ¢+ flambiert in der Gusspfanne serviert
mit Basmatireis oder Pommes frites

a9 Alplermakkaroni mit Schinken

0 Lachsfilet im Krautermantel an Zitronen-Dillsauce und Reis

Vom Grill: mit Reis, Pommes frites oder Teigwaren

=0 Holzfaller-Steak

s SChweinskotelette cn

7 Crevetten-Spiess (sidostsien)

22 Diavolo-Spiess (Rindshuft) mit Krauterbutter (cw)
2 ENntrecote Cafe de Paris (r)

s Lammniersteak mit Krauterbutter (as)

2 Pferdefilet Cafe de Paris (usa)

Dessert:

s Caramel-Kopfli mit Rahm
s Merengues mit Rahm
feine Glace.... verlangen Sie die Karte!

Grapperia:

123 versch. Grappas, div. Spezielle Edelbrande. Der Chef berat Sie gerne

39.00

20.00
31.00

25.00
25.00
25.00
28.00
28.00

15.00
26.00

26.00
20.50
22.00
22.00
29.00
28.00
29.00

4.50
7.50



Bier vom Fass

102 MUllerbrau Gold
112 Millerbrau Zwickel

Bier Flaschen

100 Mullerbrau Lager

151 Tannenzéapfle

152 Eiszapfle

153 Miller

154 Foster

155 Rothaus Weizen Hefe

2s0 Ritter Gold Apfelwein 4%
101 MUllerbrau Alkoholfrei

Mineral offen

202 San Pellegrino

212 San Pellegrino Panna

222 Coca Cola

232 Coca Light

242 Sprite

252 Rivella rot

262 Rivella blau

272 Rivella grin

282 SUSSMoOsSt

202 Valencia Orangen Saft 100%

Mineral Flaschen

200 Schweppes Tonic

211 Swizly swiss Cider

221 Almdudler

231 Kombucha Carpe Diem

241 Traktor Bio Smoothis Ananas, Fraise, & Pampleousse
251 Traktor Bio Smoothis Mango & pasionsfrucht

261 Tomaten-Saft

271 Ritter Gold Apfelwein Alkoholfrei

281 Sanbitter

Warme Getranke

301 Café Créeme Bacio d’amore (Gourmet Mischung aus drei Kontinenten)

302 ESpresso

303 Espresso doppio

311 Tee div. Sorten

312 Ovo, Schokolade

313 Punsch

316 Coretto

s17 Coretto vom ganz guten
318 Café Luzern

310 Café Fertig / GT

20cl

2.90
3.00

50cl
33cl
33cl
33cl
33cl
50cl
50cl
50cl

20cl

2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.80
5.00

30cl

103 3.60
1133.70

4.80
5.00
5.00
5.00
5.00
6.00
4.90
4.80

30cl

203 3.50
213 3.50
223 3.50
233 3.50
243 3.50
253 3.50
263 3.50
273 3.50
283 3.50

20cl
33cl
35cl
33cl
25cl
25cl
20cl
50cl
10cl

105
115

205
215
225
235
245
255
265
275
285

50cl

4.80
4.90

50cl

4.70
4.70
4.70
4.70
4.70
4.70
4.70
4.70
4.70

4.50
5.00
4.50
5.50
5.50
5.50
5.00
4.90
5.00

3.60
3.60
5.50
3.50
3.50
3.50
5.60
6.50
5.60
5.80



Schaumweine 1dl 2di
eos Gespritzter 6.50

696 Prosecco Valdobbiadene Dei Casel, Adriano Adami, GRr. 2 Glaser 7.50
s0o Champagner

Aperitif / Digestiv

JEREZ - XERES — SHERRY siehe nachste Seite
200 Cola/Tonic/O-Saft dazu

sor Amaro Averna 32%

so2 Aperol 11%

so3 Campari 23%

s04 Cynar 1e,5%

sos Fernet Branca 4o%

sos Martini Bianco 15%

so7 Ramazzotti 30%

s08 ROSSI 16.5%

soe Sambuca 42%

sis Appenzeller 29%

s16 Pastis 45%

s17 Amaretto 28%

s18 Baileys 17%

s21 Gin Beefeater 40%

s22 Wodka Absolut 0%

s23 Tequila Sierra Silver 40%

s24 Tequila Chuevo Especial Gold 40%

s2s Havana Silver 37,5%

s26 Havana Gold 40%

s27 Havana Afiejo Reserva 43%

s28 Ballantine’s 40%

s29 Div. Single Malt (Lagavullin, Michel Couvreur, Glenkinchie etc. )
ss0 Macallan (18 Jahre Fasslagerung) 43%

ss1t Armagnac Chabot Napoléon 40%

ss2 Div Brandy aus SP (min. 10 Jahre im Barrique gelagert) 40%
s3s Brandy Del Penedés Octavivs 40% (Uber 30 Jahre im Barrique gelagert
s34 Vecchia Romagna 3s%

535 Veterano 3e%

ss6 Calvados Chateau du Breul 41%

s37 Div. Edelbrande

s3s Div. Brande

Grapperia
sa1 Uber 120 versch. Sorten
sa2 Grappa Selezione del Capo
(besonders feine auserwahlte Grappas)

Coktails nach Tagesangebot
s46 Caipirifiha

Cigarren / Wasserpfeife
Feine Burmesische Cigarren fur sos 1.50  s06 4.00

sos Cohiba Esplendidos Hechoa mano en Cuba
so9 Shisha mit: 2 Apples / Strowberry / Mint / und Wochenspezialitat

Flasche
s07 45.00
95.00

2.50

4cl 7.00
4cl 6.00
4cl 6.00
4cl 6.00
4cl 7.00
4cl 6.00
4cl 6.00
4cl 6.00
4cl 7.00
4cl 6.00
4cl 7.00
2cl 6.00
4cl 7.00
4cl 9.00
4cl 9.00
4cl 9.00
4cl 12.00
4cl 9.00
4cl 12.00
4 cl 15.00
4cl 6.00
4cl 14.00
4cl 16.00
2cl 16.00
2cl 14.00
2cl 16.00
4cl 6.00
2cl 6.00
2cl 8.00
2cl 8.00
2cl 4.50
2cl 8.00
2cl 14.00
4cl 12.00
so7 6.00
26.00
16.00



Zum Apéro eine Spezialitat aus Andalucia

SHERRYMANIA! JEREZ - XERES — SHERRY

Das Gebiet:

Die Wiege des Sherry’s ist ein weitlaufiges Dreieck in Andalusien
(Spanien), dessen Scheitelpunkt Jerez de la Frontera, Puerto de
Santa Maria und Sanlucar de Barrameda bilden.

Die Trauben:

1264 fuhrte Yanez Palomino die nach ihm benannte Palomino-Traube
in der Jerez Gegend ein (heute tragen 95% der Weinreben diese
Trauben).

Eine weitere Sorte ist die Pedro Ximenéz Traube und schliesslich auch
noch die Moscatel-Traube.

Die Herstellung:

Sherry wird nach einem altliberlieferten System, dem sogenannten
System der ,criaderas” und ,solera“ ausgebaut. Dabei lagert der Wein
in 600-Liter-Fassern aus Amerikanischer Eiche. Die Luftzufuhr ist
wichtig, damit sich die ,Blume*, eine zarte Oberflachenhefe, als diinne
Schicht auf dem Wein bilden kann. Sie schitzt ihn und ist flr
Geschmack und Typ des Sherry ausschlaggebend.

Der Wein reift in mindestens drei Gbereinander liegenden Fassreihen:
die unterste ,solera“, lagert den Aaltesten Sherry, die oberste den
jungsten. Entnimmt man der unteren Lage einen Teil des Weines zum
Verzehr, wird diese Menge aus der daruberliegenden Reihe (primera
criadera) ersetzt.

Ebenso wird die Menge der zweiten Reihe mit Wein aus der dritten
Reihe (segunda criadera) aufgeflllt. So mischen sich die jlingeren
Weine kontinuierlich mit den &lteren, so dass Art und Typ des Sherry’s
immer gleich bleiben.

Alle Weine in Jerez reifen mindestens drei Jahre — das entspricht dem
Mindestalter fur Finos und Manzanillas. Die Amontillados altern
mindestens funf Jahre, die Oloroso sieben.



Die Vielfalt des Sherry’s ist eine Herausforderung fir jeden Gourmet. Urspringlich
wurde Sherry als Aperitif betrachtet, jedoch bietet die breite Skala innerhalb der Weine
eine grosse Vielfalt zu jeder Gelegenheit.

Probieren Sie dazu unser Trockenfleisch Pata Negra - Cingiale Nero -Schwarzfuss
Wildschwein (siehe unter Vorspeisen)

Fino:

611 Viva La Pepa Romate, secco, 16% Vol. 4cl Fr. 5.-
612 Colosio secco, 15% Vol 4cl Fr. 5.-
614 Marismefio, secco, 16% Vol. 4cl Fr. 6.-
615 Emilio Lustau, secco, 17% Vol. 4cl Fr. 7.-

Strohgelb oder goldfarben, delikates Mandelaroma, trocken und leicht im Gaumen, mit einer
Reifung unter einer Hefeschicht, genannt ,flor". Ideal zu Pata Negra sowie zu allen Arten von Tapas (Antipasti),
Meeresfriichte, Fisch, Schinken und mildem Kéase. Wird gut gekiihlt serviert.

Manzanilla:
621 Viva La Pepa Romate, secco, 16% Vol. 4cl Fr. 5.-
622 Emilio Lustau, secco, 17% Vol. 4cl Fr. 7.-

Strohgelb, trocken und leicht im Gaumen, mit einer Reifung unter einer Hefeschicht.
Ein ausgezeichneter Begleiter zu Pata Negra, zu allen Arten von Tapas (Antipasti) sowie zu
Meeresfrichten, weissem Fisch und Schinken. Gut gekihlt servieren.

Amontillado:

631 Viva La Pepa Romate, secco, 18% Vol. 4cl Fr. 5.-
634 Emilio Lustau, secco, 18.5% Vol. 4cl Fr. 6.-
632 NPU(Non Plus Ultra) Superiore, secco, 18% Vol. 4cl Fr. 7.-
633 La Sacristia de Romate secco, 19, % Vol. 4cl Fr. 12.-

Bernsteinfarben mit einem leichten Haselnuss-Aroma, mild und vollmundig im Gaumen.
Als Aperitif sowie vorziglich zu weissem Fleisch, gekochtem Fisch und zu Hartkése.

Oloroso:

641 Viva La Pepa Romate, secco, 18% Vol. 4cl Fr. 5.-
642 Don Jose Sanchez Romate, secco, 18% Vol. 4cl Fr. 7.-
643 Emilio Lustau, secco, 19.5% Vol. 4cl Fr. 6.-
644 La Sacristia de Romate secco, 19, % Vol. 4cl Fr. 12.-
645 Emilio Lustau secco, Single Cask Jg. 2000 19,5 % Vol. Fl. Fr.175.-

Anfangs trocken, bernsteinfarben, mit einem dem Namen entsprechend (der Wohlriechende)
intensivem Nuss-Aroma. Passt vorziglich als Aperitif, zu Pata Negra sowie zu Wild und rotem Fleisch.

Palo Cortado:

649 Emilio Lustau, secco, 19% Vol. 4cl Fr. 9.-
In der Nase wie ein Amontillado und auf dem Gaumen ein Oloroso, einer der schdnsten

Jerez- Arten, aber leider immer weniger produziert

Cream:

651 Viva La Pepa Romate, dulce, 17% Vol. 4cl Fr. 5.-

Cream-Sherry, die slisse Variante des Oloroso, ist ausgesprochen mild und lieblich, von dunkler
bis sehr dunkler Farbe. Er harmoniert besonders mit Geback und Dessert, aber auch mit Kase.

Vino Dulce:
661 Viva La Pepa Romate, Pedro Ximénes dulce dulce, 17% Vol. 4cl Fr. 5.-
662 Moscatel dulce, 18 % Vol. 4cl Fr. 9.-

Aus sehr reifen Moscatel oder Pedro Ximénes Trauben gekeltert; die Garung wird durch Zugabe
von Alkohol unterbrochen; susslich bis sehr siss, das beste zum Dessert.



	Menu Mai 07.pdf
	Salate: 
	375 Tomatensalat mit Mozzarella 11.00 
	 Dessert: 
	Grapperia: 


	menu montag bis freitag.pdf
	Von Montag bis Freitag 
	12.00-14.00 Uhr 

	bella_ italia.pdf
	 
	Insalata Caprese Tomaten mit Buffalo-Mozzarella  18.00 
	Piatti mista „zvieri Plättli“ 18.00 
	Panini caldi al Tonno / Mozarella di Bufala 7.50 
	 warmes Focaccia-Brot  gefüllt mit  Ton oder  Buffalo-Mozarella   
	Tagliatelle al Tartufo Bandnudeln mit Trüffel              kl. Portion  21.00 25.00 
	Tagliatelle al Prosciutto mit Schinken 19.00 
	Tortellini ai Spinaci, e Ricotta Parmeggiano 19.00 
	Maccaroni con Gorgonzola 19.00 
	 
	Saltinbocca alla Romano con Risotto  28.00 
	 
	Coniglio alla Nonna con Polenta  “Chüngel” nach Grossmutter Art 25.00 
	 
	Tintenfisch  gefüllt mit Garnelen dazu Safran-Reis 





